Arcos de Moclinejo dulce

Tipo de vino: Dulce Natural Trasafiejo
Bodega: Dimobe

Pais: Espaia

Denominacion de origen: M3laga
Variedades de uva empleadas: Pedro Ximén
Envase: 0,50 L

Elaboracion:

Uva proveniente de la zona de los Montes de M3laga, asolea-
da en paseros. Fermentacion parcial del mosto con posterior
encabezado con alcohol vinico.

Crianza y envejecimiento:
Envejecimiento en botas centenarias de roble americano me-
diante el sistema de criaderas y soleras. Tiene una vejez supe-

rior alos 40 afos.

Caracteristicas analiticas:
17 % Vol. AzUcar residual 180 g/l.

Caracteristicas organolépticas:

Caoba claro con ribetes yodados. Aroma complejo con re-
cuerdos de uva pasificada, tostados, café, frutos secos, rega-
liz, miel. En boca es equilibrado, con un dulzor elegante carac-
teristico de los dulces naturales, con una larga fermentacion,
pleno, muy largo y profundo. Este vino viejisimo es una refe-
rencia dentro de los vinos dulces naturales trasafejos mala-

guenos.

Consumo: Servir a una temperatura entre 10y 12° C.

Arcos de Moclinejo Dulce galardonado con:
Primer Premio: Vinos dulces Saldn H&T 2023

Gran Medalla de Oro: Premios Mezquita 2022
Medalla de Oro: Premios AkataVino 2021

Guia Peiiin: 94 Puntos, 2019

Guia Peiiin: 92 Puntos, 2017

Medalla de Plata: Premios Mezquita 2017

Gran Medalla de Oro: Premios AkataVino CIVAS 2017
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f vt .'Hf?"{l %’d“ . :1#}( %

Medalla de Oro: Premios Vinduero 2016

Medalla de Oro: Premios Mezquita 2016

Gran Medalla de Oro: Premios Mezquita 2015
Medalla de Oro: Premios Zarcillo 2015

Medalla de Oro: Premios Arribe 2015

Mejor vino dulce Pedro Ximén: Sabor a Malaga 2014
Medalla de Oro: Premios Mezquita 2014

Medalla de Oro: Concours Mondial de Bruxelles 2010
Medalla de Plata: Premios Zarcillo 2009

Medalla de Plata: Premios Mezquita 2009

Gran Medalla de Oro: Cinve 2009
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Bodega: San Bartolomé, 5 - 29738 Moclinejo (Mdlaga) - Telf: 952 400 594 - www.dimobe.es
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